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K* 4 Die Kunst des
Ä.'--'- OriHens

•JiCi 4 Die besten Grillgeräte
iJJJ . 4 Das Handwerkszeug
,**"• 5 Das Zubehör

5 Der Grillplatz
5 Das Brennmateria
6 Das Anheizen
7 So grillen Sie richtig
7 Aromatische Zartmacher
8 Der richtige Dreh für

Spieße
9 Zu guter Letzt - Tips zum

Reinigen

10 Was schnell geht

10 Leberkäse mit Radieschen
10 Ananas-Schinken-

Sandwich ••
.•'12 Würzige Sardinen
. 12 Dreierlei Spieße
14 Kräuterfo/ellen
15 ..Gefüllte Schweineschnitzel
1 6 -Gro fe filetspieß
j<£ Pilzfrikadellen :

1 £F Hähnchen mit Bohnensalat
18'•Würstchenspieß- mit Nudel-

sälaf

20 Wurzig mariniert

20 Chili-Koteletts
20 Zitronenkaninchen
22 Aromalamm
22 Geflügelspieße
24 Sambalschnitzel
24 Hohe Rippe
26 Dorsch mit Gemüse
26 Exotische Entenbrust

28 Pikante Begleiter

28 Anchovissauce
28 Gurken-Apfel-Sauce
28 Tomaten-Paprika-Sauce
30 Orangen-Mandel-Sauce
30 Kräutervinaigrette
30 Scharfe Bohnensauce
32 Schalotten-Kümmel-Butter
32 Pilzbutter
32 Estragon-Limetten-Butter
34 Johannisbeerchutney
34 Aprikosenchutney

36 Gemüse und Obst
vom Grill

36 Gefüllte Tomaten
37 Gemüsepäckchen
38 Zwiebelspieße
38 Fenchel mit Edelpilzkäse
40 Kräuterzucchini
40 Austernpilze mit Salbei
42 Würzkartoffeln
42 Pfefferbirnen
44 Maiskolben mit

Kressebutter
45 Chili-Ananas
46 Süßes Apfeltrio

48 Internationale
Grillspezialitäten

48 Balkanspieße
48 Cevapcici mit Krautsalat
50 Spareribs mit Sprossen-

salat
52 Gefüllte Lammkeule
54 Aalspieße
54 Goldbrassen provenzalisch
56 Satespieße
56 Steaks fernöstlich
58 Glasierte Truthahnkeule mit

Möhrensalat
58 Geflügelrollen
60 Lammkoteletts »Oriental«

62 Rezept- und Sach-
register


