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Cappuccino und Milchkaffee
Zimt-Milchschaum
Vanille-Milchschaum
Muskat-Koriander-Schaum

HeiRe Schokolade mit Kaffee und Zimt
Aufgeschlagener Espresso-Kaffee

fir lange Nachte

Espresso-Granita

Espresso mit Chilischaum Uberbacken
Gewdurz-Ristretto Mexiko
Kaffeefrappe

Exotische Mokkabowle

GEWURZ

60 Kaffeereduktion «Die Suf3e»

60 Kaffeereduktion «Die Fruchtige»
60 Kaffeereduktion «Die Hitzige»
62 Mole - mexikanische Gewirzpaste
62 Gewdrz-Krokant

62 Kaffee-Krokant

64 Kaffeemarinade

64 Orangen-Vanille-Sirup

64 Mexikanischer Gewdrzsirup
66 Ingwer-Muskatnuss-Sirup
67 Kaffee-Vanille-Ol

67 Mokka-Balsamico

VORSPEISEN
HAUPTGERICHTE

70 Spargel im Blétterteigring
mit Mokka-Orangen-Butter
72 Junge gefillte Zwiebeln
auf Mokka-Balsamico-Butter
74 Risotto-Espresso-Kugeln
mit Shiitake und Peperonicoulis
76 Ricotta-Mokka-Ravioli
auf scharfem Erdbeercoulis
78 Biskuit-Ristretto-Roulade
mit Lachsfillung und
79 Apfel-Meerrettich-Confit



80 Auf zerbrochenen Mokkabohnen
gerduchertes Fischduo mit
Nuss-Vinaigrette

82 Gerauchertes Forellenfilet mit
rosa Pfeffermousse

84 Schaumiger Flusskrebs-Cappuccino
mit einem Hauch von Kaffee

86 Verstecktes Kastanien-Kaffee-
Slippchen

88 Rindschmorfleisch im Licht
des Sudens

88 Mangochutney

89 Falafel

91 Tofu-Kaffee-Hackbraten mit
klarer Chilisauce

92 Pouletrélichen auf Zucchini-
gemiise mit Kaffee-Koriander-
Sauce

94 Lammfilet an Mokka-Apfel-
Sauce, mit Kochbananenchips

96 Saltimbocca von Kaninchen
auf gefillten Artischocken,

mit Kaffee-Ingwer-Jus

DESSERTS

100 Quinua-Kaffee-Auflauf

102  Pfirsich mit Biskuit-Kaffee-Fillung
104  Kaffeemousse mit

105 Kaffee-Orangen-Tuiles

106  Mokkaparfait

108  GrieRkdpfchen auf Vanille-
Mokka-Sauce

110  Mokka-Panna-Cotta mit Kiwi-
Ananas-Ragout und Krokant

112 Dreifarbige Mokkacreme

114  Helle Gewturzkaffeemousse

115  Baumkuchen

116  Mokka-Schmarren mit Birnen
im Gewdrzsirup

GEBACK

120 Brioches, mit in Kaffee marinierten
Dorrfriichten gefullt

122  Kaffeebunuelos

124  Kaffeekrapfen

125  Krapfen mit Kaffee-Ricotta-Fullung

126  Leichtes Kaffee-Schoko-Biskuit

128  Mokka-Gugelhupf

130 Kaffee-Frichte-Cake

133  Mokkatortchen

135 Mokka-Williams-Torte

136  Espresso-Amaretti

138  Mokka-Makronen

141 «Helvetas» in Kirze

141  «Max Havelaar» in Kirze

Wo nicht anders erwéhnt, sind
die Rezepte fur 4 Personen berechnet



