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Heute back ich

Welche Zutaten brauche ich?
Was wiirzt weihnachtlich?
Wie verziere ich geschickt?

Alles rund um Zutaten, Kiichenhelfer,

Teig, Deko & Co. erfahren Sie hier.

Stollen, Friichtebrot &
Adventskuchen

Die Weihnachtsbackerei startet mit
Groftformatigem. Denn Stollen und
Friichtebrot wollen in Ruhe durch-
ziehen. Wer's nicht abwarten kann,
backt einen leckeren Adventskuchen.

36 Stollen - moderner Klassiker
44 Saftiges Friichtebrot
48 Adventskuchen




Lust auf Lebkuchen

Egal, ob mit oder ohine Oblaten:
Lebkuchen sind zu Weihnachten

€in Muss. Treten Sie ein in die
‘Lebkuchenwunderwelt und ent-
“decken Sie das traditionsreiche
\Gebdck ganz neu.

fles frisch vom Blech
zig - Printen & Co,
n gebacken

8r Wink mit dem Rithrldffel

Symbolen erkennen Sie sofort
erigkeitsgrad der Rezepte:

- Gelingt leicht, fiir Einsteiger

[ Ewas Backerfahrung erforderlich

endig, fiir Geiibte

Ausgestochen & gespritzt

Ausstechen, fiillen oder spritzen -
mit butterzartem Mirbeteig kénnen
Sie so ziemlich alles machen. Lassen
Sie sich Giberraschen von der Vielfalt
der kleinen, feinen Teilchen,

70 Schlicht késtlich
Mal wieder Spitzbube sein
24 In Form gespritzt




Gerollt & sanft
geschlungen

Férmchen beiseite, fur diese Platz-
chen brauchen Sie nur ihre blofsen
Hinde, Rollen, biegen und schlin-
gen Sie nach Herzenslust késtliche
Kugeln, Kipferln und Brezeln.

90 Fix von der Rolle
95 Kostliche Kugeln
99 Gelungen geschlungen

Schon schnittig

Zuerst einen grofsen Kuchen auf dem
Blech backen und diesen dann in
mundgerechte Hippchen schneiden.
So haben Sie mit wenig Aufwand
ganz viele Platzchen. Absolut perfekt
fur Eilige.

106 Geschnitten Brot
112 Ecken & Spitzen - schrige Leckerei
116 Wiirfel & Schnitten - edle Verfiihrer

Wie gelingt mir endlich Baiser?

Was ist der Unterschied zwischen
Pottasche und Hirschhornsalz?

Wie bewahre ich die Leckereien richtig auf?
In der Backstube gibt es jede Menge
Tricks und Kniffe, die melst nur miindlich
weitergegeben werden.

Wir sagen lhnen die besten Tipps weiter!




ebackener Schaum

=i

wie ein Kuss: Eierschaumgeback,
nd Makronen diirfen auf dem
n Teller nicht fehlen. Wir zeigen
‘klassische Schaume und tren-
s Makronentraume.

er
| Makronentrdume

Auf den letzten Driicker

Kurz vor dem Fest noch rasch ein paar
Pldtzchen backen. Das gelingt mit
schnellen Rezepten fiir Geback und
Konfekt. Fehlt noch ein Geschenk?
Dann backen Sie doch fix eines.

140 Schnelles fiir den bunten Teller
146 Kostliches Konfekt
151 Gebackene Geschenke

Service




