INEIRNACHTSPLATZCHEN

80 siite Versuchungen
von klassisch bis modern
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Warenkunde

Backzutaten von A-Z7

Tipps & Tricks
Die 10 groBren Pannen beim
Platzchenbacken ...

... und wie Pannen gar nicht erst passieren

Schritt ftr Schritt

Kleine Back- und Patisserieschule
Der richtige Umgang mit Mirbeteig
So gelingt Baiser

Kuvertare temperieren

Plitzchen mit Kuvertlre tberzichen

Zuckerguss herstellen

Eiweif3spritzglasur (Royal Icing)

15  Selbst gefalteter Spritzbeutel
Spritzbeutel fiillen

16 Platzchen filieren und fallen
Baiser spritzen

17 Verzierungen mit Marzipan

Karamell herstellen
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